
Une famille à Gevrey-Chambertin depuis  1956

BONNES MARES 
Grand Cru

• CLIMAT ET SOL : notre parcelle est située au centre du 
coteau sur le village de Chambolle-Musigny, les terres 
d’aspect blanc reposent sur des limons purs et le sol est 
caillouteux et très calcaire.

• TYPICITÉ : c’est un vin plutôt riche et masculin, on y 
retrouve des notes de fruits noirs et épicées laissant 
place à une très belle fraîcheur et longueur en bouche 
légèrement crayeuse. Même si ce vin est assez flatteur 
dans sa jeunesse, il livrera tout son potentiel après un 
long temps de repos en cave.

DOMAINE DENIS MORTET
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•  SUPERFICIE : 35 ares.

•  ÂGE MOYEN DES VIGNES :  
70 ans.

•  PRODUCTION MOYENNE :  
800 bouteilles.

• CÉPAGE : pinot noir.

• VITICULTURE : taille en Guyot 
simple, labours à cheval, ni 
engrais ni désherbants chimiques, 
amendements organiques 
exclusivement.

• VENDANGES : manuelles en 
petites caisses.

• VINIFICATION
Tri sévère des raisins, en partie 
égrappés, fermentation alcoolique 
en levures indigènes exclusivement, 
remontages et pigeages très 
modérés.

• ÉLEVAGE
18 mois en fûts de chêne : 80% fûts 
neufs, 20% fûts d’un vin.

• APOGÉE : 12-14 ans




